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  Las nuevas tendencias gastronómicas entraron en debate en la segunda edición de Madrid--Fusión  2011,en el Estado de Guanajuato. Agradezco que me hayan elegido entre los invitados de honor porser crítico culinario, además de que hace cuatro años todavía estaba en la terna de accionistasdel Grupo La Valentina. Saludé al gobernador Juan Manuel Oliva. La sede fue en el Centro deConvenciones, lugar donde se concentró la élite de chefsde América y Europa, con la presencia de dos mil estudiantes de las escuelas de gastronomíade diversas partes de la República Mexicana. ¿A quién beneficia este tipo de eventosculinarios?: a los organizadores, la iniciativa privada, pública y a toda la gente interesada en eltema que tiene puntos interesantes. Digamos que es una plataforma internacionalpara lo que hoy le han denominado el inicio de la Tercera Revolución Gastronómica enAmérica con la firma del Manifiesto Culinariorealizada por más de 40 chefs de México, España, Estados Unidos, Canadá, Brasil, Perú,Venezuela, entre otros. Por México, vimos a Patricia Quintana, Lucila Merlos (la primera enrecibir un diploma), Martha Ortiz Chapa (estuvo como espectadora, haciendo anotacionesdurante el evento; ¿ideas para Dulce Patria?), quienes colocaron también su rúbrica. Se hizoun breve homenaje para Guadalupe Rivera Marín. Otros de los objetivos del congreso fue elimpulso del consumo de la materia prima que se produce en nuestro continente. Ana Capel 

y Laura Plana, ambas directoras de MF España, comentaron que “algunos ingredientes deEuropa se están perdiendo, mientras que la riqueza de México sigue siendo enorme y lessorprende que mucha de ésta se cuida. Ojo: José Ramón Castillo advierte que para el 2014, elcacao se habrá perdido en su totalidad en nuestro país. Y esa es la razón por la que Méxicotiene el reconocimiento de la Cocina Mexicana como Patrimonio Cultural Inmaterial de laHumanidad a partir del 2010. Antes, Ana y Laura, hicieron mención que la Primera RevoluciónGastronómica se dio en Francia en los 70s y la segunda surgió en España. Por su parte,Blanca Villarelo, directora de MF México,  me hizo saber que la firma del Manifiesto tiene lemeta de difundir a gran escala, la cultura gastronómica y con ello, mejorar la calidad de vida delos habitantes. Beneficios pueden haber muchos, como el llamar la atención del turismonacional e internacional. Viajeros y críticos están interesados en ir al encuentro de nuevasexperiencias.  Y bueno, México quedó como el epicentro del debate culinario internacional, queincluye la promoción del turismo cultural. Se trabaja en el mejoramiento de la infraestructurapromocional con el uso de la tecnología. Queda claro que la identidad de los pueblos está en lagastronomía. Y hasta la próxima, ¡abur!    {vozmeend}  
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